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 Ja, „der Begriff ‘Natur’ hat in Konsumentenohren einen ‘sehr positiven Beiklang’, schrieb das Fachorgan The European Food & Dring Review im Herbst 1996. Alles was nach ‘künstlich’ klingt, ist hingegen… … weiterlesen
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Wohin mit den Kernbrennstäben – Die zweite Nutzung der Kernenergie
 Die oft so gescholtenen und gefürchteten abgebrannten Brennstäbe, mit Zügen, in Militärkonvois, per Schiff, öffentlich oder heimlich durch unsere Länder geschickt, dorthin wo sie niemand haben will, gehen einer neuen,… … weiterlesen
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 Bio-Dinkel-Schüttelbrot Dinkel-Vollkornmehl, Roggenmehl, Sonnenblumenkerne, natürliches Calcium, Kurkuma, Brotklee, Koriander, Kümmel, Fenchel, Anis und Meersalz aus Sardinien.
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 Curcuma Vita Pulver & Kapseln
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 Dinkel 1kg reich an Magnesium, Eisen, Zink und Mangan


 [image: Cellavita Logo]
[image: Cellavita Logo]


 Zum Cellavita-Shop








Unser Entgiftungskonzept kostenlos zum Download
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MITGLIEDSCHAFT DES "FÖRDERKREISES SELBSTHEILUNG-ONLINE"
 Ich trete dem "Förderkreis Selbstheilung-Online" bei. Dadurch bin ich kostenfrei an das Netzwerk angeschlossen und erhalte den Newsletter mit allen aktuellen Informationen.
	 Durch die Mitgliedschaft entstehen mir weder finanzielle, noch sonstige Verpflichtungen.
	 Meine Mitgliedschaft ist jederzeit ohne Angabe von Gründen kündbar, indem ich den Newsletter abbestelle.

   E-Mail:   Comment: 
 Vorname:  
 Nachname:  
 E-Mail:  
   Ich stimme der Datenspeicherung entsprechend der Datenschutzrichtlinien zu. 
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Folge uns auf Facebook
 Zur Facebook Seite


Folge uns auf YouTube
 Zum YouTube Kanal
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